VORSPEISEN SUPPEN / ZWISCHENGERICHTE

Fruhlingssalat / Pilze 14€ Rinderessenz / Pfannkuchenstreifen 10€
Carpaccio vom Angus Rind / Parmesan 18€ Wilde Waldessenz 18€
Frihlingssalat / Hirschschinken / Zitronenkirbis 21€ Spargelrahmsuppe / Jakobsmuschel 18€
Entenleberparfait / Quitte/ Brioche 26€

Bunter Tomatensalat / Burrata 24€ Hummerravioli / Fenchelsalat 26€
Spargel / Lachsforelle / Thunfisch 24€

FLEISCH / FISCH SPARGELZEIT

Hihnerfrikassee von der Bresse Poularde / Nudeln 19€ Frankischer Butter oder Salat-Spargel 19€
Wiener Schnitzel / Pommes frites / Salat 22€ Unsere Empfehlung dazu:

Kalbsschulter / rohe Kl6Be / Bayrisch Kraut 22€ 3 frankische Bratwiirste 13€
Lammkarrée / Bohnen / Rosmarinkartoffeln 43€ gekochter Saftschinken 12€
Entenbrust / Zwergorange / Wirsing / Kartoffeln 38€ Combi (2 Bratwiirste / Saftschinken) 1€
Skrei / Spinat/ Kalamansi 42€

AUS DEM REIFESCHRANK VEGETARISCH / VEGAN

Dry Aged Rinderfilet ab 200g A8€ Pilze / Blattspinat / Rosmarinkartoffeln / Fenchel
Dry Aged Rinderriicken ab 200g A4€ Wahlweise mit gratiniertem Ziegenkase 32€
dazu: oder mit gratiniertem Tofu 32€

gebratenes Gemise / Kartoffelgratin oder
Rosmarinkartoffeln

Ab 2 Personen am Tisch tranchiert p.P. 52€
Lammriicken oder Rinderriicken
gebratenes Gemise / Rosmarinkartoffel oder Kartoffelgratin

FEINES DANACH

Rhabarbertarte / weiBe Schokolade / Mandel 14€
Créme brilée / Maracuja / Birne 18€
Sorbet-Variation 19€

Fortunato-Schokolade / Macadamia / Tonkabohne 20€
Feinste Kase vom Brett / Schaf - Ziege - Kuh ~ ab 20€

Sehr geehrte Gaste, in unseren Gerichten sind zum Teil alle gangigen Allergene enthalten.
Eine detaillierte Liste ist tiber unsere Servicemitarbeiter einzusehen. Bei Unvertréglichkeiten sprechen Sie uns bitte direkt an.
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STARTERS

Spring salad / mushrooms 14€
Carpaccio of Angus beef / parmesan 18€
Spring salad / venison ham / lemon squash 21€
Duck liver parfait / quince / brioche 26€
Colourful tomato salad / burrata 24€
Asparagus / salmon trout / tuna 24€

MEAT / FISH

Chicken fricassee from the Bresse poularde / noodles 19€
Viennese Schnitzel / French fries / salad 22€
Veal shoulder / raw dumplings / Bavarian cabbage  22€
Lammkarrée / Bohnen / Rosmarinkartoffeln 43€
Duck breast / kumquats / savoy cabbage / potatoes 38€
Skrei / leaf spinach / calamansi 42€

FROM THE DRY AGING FRIDGE

Dry Aged Beef Fillet from 200g
Dry Aged Saddle of Beef from 200g

200g 48€
200g 44€

SOUPS AND ENTREES

Beef essence / pancake strips 10€
Wild forest essence 18€
Asparagus cream soup / scallop 18€
Lobster ravioli / fennel salad 26€

ASPARAGUS SEASON

Franconian butter or salad asparagus 19€
Our recommendation for the asparagus:

3 Franconian sausages 13€
cooked juicy ham 13€
Combi (2 sausages / juicy ham) 13€

VEGETARIAN / VEGAN
Mushrooms / leaf spinach / rosemary potatoes /
fenel

Optionally vegetarian with:

served with: gratinated goat cheese 32€
roasted vegetables / potato gratin or rosemary potatoes or vegan with gratinated tofu 32€
From 2 persons carved at the table each 52€

Saddle of lamb or saddle of beef

roasted vegetables / potato gratin or rosemary potatoes

DESSERTS

Rhubarb tart / white chocolate / almond 14€

Créme brilée / passion fruit / pear 18€

Sorbet variation 19€

Fortunato chocolate / macadamia / tonka bean 20€

Cheese from sheep / goat / cow from 20€

A detailed list can be viewed by our service staff. If you have any incompatibilities, please contact us directly.

Dear guests, some of our dishes contain all common allergens.




