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FEIERN IM HAUSE
RO T TNER

MOMENTE DIE FUR IMMER BLEIBEN

Jeder Anlass, ob Geburtstag, Jubildum, Familienfeier oder Firmenevent,
erzdhlt eine persénliche Geschichte. Solche Momente schenken uns
Verbundenheit, Freude und Augenblicke, die weit lber den Tag hinaus
wirken. Sie bringen Menschen zusammen, lassen uns innehalten und
das Leben feiern.

Damit diese besonderen Gelegenheiten den Rahmen bekommen, den
sie verdienen, haben wir im Hause Rottner vielfdltige Mdglichkeiten

geschaffen, lhre Feier einzigartig zu gestalten.

Lassen Sie sich inspirieren und gestalten Sie gemeinsam mit uns
Momente, die in Erinnerung bleiben.
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QUALITATS-
PHILOSOPHIL

Willkommen in unserer grinen Oase am Stadtrand, voller Charme,
Eleganz und herzlicher Gastfreundschaft. Wir gewdhrleisten lhnen, Ihre
Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen. Dazu
gehdren neben unserer regionalen Saisonkiche mit ausschlieB3lich
frischen und vielen biologisch angebauten Produkten, einer durchdachten
Planung, einer fachlichen Beratung im Vorfeld und einen kompetent
herzlichen Service auch noch einige weitere Komponenten, die das
Gesamtangebot abrunden:

Weitere gute Grinde, um sich fir unser Haus zu entscheiden:

. Historische & moderne Locations in Harmonie
. Familidare Atmosphare
. Langjahrige Erfahrung

. Erstklassige Gastronomie
Das Gourmetrestaurant Waidwerk® ist mich Michelin Stern ausgezeichnet

. 4EFEF Zimmerangebot zum Trdumen
. Umfangreiche Méglichkeiten fir Rahmenprogramme

. Verkehrsgilinstige Lage & kostenfreie Parkpldatze




UNSER
PAVILLON

Der Pavillon ist unser Raum fir besondere Anldsse. Durch seine
lichtdurchflutete Bauweise bietet er den idealen Rahmen fir stilvolle
Feierlichkeiten und professionelle Veranstaltungen.

Auf grof3zigigen |50 m? finden bis zu 99 Personen Platz, perfekt fir
Geburtstage, Jubilden, Firmenfeiern, Empfdnge oder Prdsentationen.

Ob private Feier im kleinen Kreis oder ein geschaftliches Event mit

besonderem Anspruch, der Pavillon verbindet Raum, Licht und Eleganz zu
einem stimmigen Gesamterlebnis.



DANKE T TPAKET
PARTY

Feiern mit Stil & Leichtigkeit




UNSER SERVICE

Um lhre Feierlichkeit zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen
bieten wir lThnen einen umfangreichen Service an. In dem Bankettpaket
Party sind folgende Inklusivleistungen unseres Services enthalten:

. Feinplanung durch unser Event Team inklusive persdnlicher
Menlbesprechung

. Auf- und Abbau der Locations

. Kompetentes und freundliches Serviceteam angepasst auf lhre
VeranstaltungsgrofBe (18.00 bis 01.00 Uhr)

. Aperitif im Foyer, auf der Terrasse oder vor dem Gasthaus

. 3 oder 4 Gang MenU aus unserer gehobenen regionalen Kliche
. Mitternachtsimbiss

. Getrdnkepauschale

. Reinigung
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SPEISENAUSW AHL

In einer persdnlichen Mentabsprache entwickeln wir gemeinsam mit
Ilhnen, Ihr perfekt abgestimmtes Menl in 3 oder 4 Gidngen. Ob getragenes
Meni, Buffet, Tischbuffet oder eine Mischung - wir beraten Sie passend
zu lhrer Veranstaltungsgrdf3e. Im Folgenden zeigen wir ein paar Ideen zur
Speisenfolge, weitere Gerichte bieten wir gerne in der persdnlichen
Menlabsprache an.

Suppenauswahl

. Hochzeitssuppe

. Kirbissuppe

. Wilde Waldessenz

. Petersilienwurzelrahmsuppe
. Tomatenessenz

. Gurkenkaltschale

Vorspeisenauswahl

« Frihlings-, Sommer-, Herbstsalat mit...
. Ceviche

. Vitello Tonnato

. Mariniertes GemuUse

. Pilzsalat

. Lachstartar

Hauptgang (2 zur Auswahl)

. Rinderricken / Aromaten / Schmorgemise / Kartoffelgratin

. Rehkeule / Pilze / Rahmwirsing / Spatzle

. Zander gebraten / Kartoffel-Lauchgemise

. Saiblingsfilet / Schalottenbutter / Sellerieplree

. VFeiner Eintopf~ Pfifferlinge / Schalotten / Bamberger H&rnchen
. Entenbrust / Kartoffelrdsti / Lauchgemise

. Ratatouille mit gratiniertem Ziegenkdse
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Dessertauswahl (Maximal 5 Komponenten bei Buffet)

. Beerensalat / Lavendeleis

. Dessertteller “Gasthauts Rottner” (Gebackenes, Crémiges, Fruchtiges
& Eis)

. Aprikosentarte / Mandeleis

.« Marmoriertes Schokoladenmus / Birnenkompott

. Panna cotta / Himbeermark

. Krokantparfait / Rhabarbertarte

. Creme Bralée

Mitternachtssnack (| aus der Auswahl)

. Currywurst mit Pommes
. Gulaschsuppe

. “Saure Zipfel”

. Kisebrett




GETRANKEAUSWAHL

Aperitif

. Saisonaler Hausaperitif / Bowle

. Frankischer Secco

. Pomme pur, alkoholfreie Apfelerfrischung, Duttenhofer sches
Apfelgut

Alkoholfreie Getrinkeauswahl

. Wasser still oder spritzig Frankenbrunnen
. Sifte & Schorlen mit Pretzfelder Saften
. Coca-Cola, Mezzo Mix, Fanta, Sprite

Biere

. Spalter Hell / auch alkoholfrei
. Spalter Pils / auch alkoholfrei
. Spalter Weillbier / auch alkoholfrei

Kaffeespezialititen

. Café Creme

. Cappuccino

. Espresso

. Teeauswah!l Ronnefeld

Weine

Rotwein

| Qualitdtswein aus unserer Bankettweinkarte

WeiBwein

| Qualitdtswein aus unserer Bankettweinkarte
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FESTLICHE
GESTALTUNG

. Weille/ Graue Stofftischdecken

. Stoffservietten

. Wein und Wasserglaser von Schott & Zwiesel
. Besteck von WMF

. Brot und Aufstrich auf den Tischen

. Stehtische zum Aperitif

. 40 bis 50 Personen 195,00€ pro Person bei 3 Gédngen
« 50 bis 60 Personen 190,00€ pro Person bei 3 Gidngen
. ab 60 Personen 185,00€ pro Person bei 3 Giangen

. 40 bis 50 Personen 215,00€ pro Person bei 4 Gdngen
. 50 bis 60 Personen 210,00€ pro Person bei 4 Gdangen
. ab 60 205,00€ pro Person bei 4 Gdangen

. Kinder bis 3 Jahren sind unsere Gidste

. Kinder von 4-8 Jahren: 45,00€

. Kinder von 9-15 Jahren: 70,00€

. Jugendliche ab 16 Jahre: Voller Preis

Vo T ® =



ON TOP

. Dekoration: ab 35,00€ pro Tisch
. Hussen: 9,00€ pro Stlck

. Canapees / Macarons: ab 2,50€ pro Stick

. Cocktails & Longdrinks: ab 9,00€ pro Stick (Gin Tonic, Cubra Libre,
Hugo, Caipi, Lillet Wild Berry, Aperol Spritz)

. Klavier inklusive Stimmen: 250,00€

. Beamer und Leinwand: 40,00€

. Mikrofon und Lautsprecher: 40,00€
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DANKE T TPAKET
BUSINESS

Stilvolle Firmenfeiern




UNSER SERVICE

Um |hr Firmenevent zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen bieten
wir lhnen einen umfangreichen Service an. In dem Bankettpaket sind
folgende Inklusivlieistungen unseres Services enthalten:

. Feinplanung durch unser Event Team inklusive persdnlicher
Menlbesprechung

. Auf- und Abbau der Locations

. Kompetentes und freundliches Serviceteam angepasst auf lhre
VeranstaltungsgrofBe (18.00 - 23.00 Uhr)

. Aperitif im Foyer, auf der Terrasse oder vor dem Gasthaus

. 3 oder 4 Gang MenU aus unserer gehobenen regionalen Kliche
. Mitternachtsimbiss

. Getrdnkepauschale

. Reinigung
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SPEISENAUSW AHL

In einer persdnlichen Mentabsprache entwickeln wir gemeinsam mit
Ilhnen, Ihr perfekt abgestimmtes MenlU in 3 oder 4 Gangen. Ob getragenes
Menl, Buffet, Tischbuffet oder eine Mischung - wir beraten Sie passend
zu lhrer Veranstaltungsgrdf3e. Im Folgenden zeigen wir ein paar Ideen zur
Speisenfolge, weitere Gerichte bieten wir gerne in der persdnlichen
Menlabsprache an.

Suppenauswahl

. Hochzeitssuppe

. Kirbissuppe

. Wilde Waldessenz

. Petersilienwurzelrahmsuppe
. Tomatenessenz

. Gurkenkaltschale

Vorspeisenauswahl

. Frihlings-, Sommer-, Herbstsalat mit...
. Ceviche

. Vitello Tonnato

. Mariniertes Gemise

. Pilzsalat

. Lachstartar

Hauptgang (2 zur Auswahl)

. Rinderricken / Aromaten / Schmorgemise / Kartoffelgratin

. Rehkeule / Pilze / Rahmwirsing / Spatzle

. Zander gebraten / Kartoffel-Lauchgemise

. Saiblingsfilet / Schalottenbutter / Sellerieplree

. VFeiner Eintopf~ Pfifferlinge / Schalotten / Bamberger Hérnchen
. Entenbrust / Kartoffelrdsti / Lauchgemdise

. Ratatouille mit gratiniertem Ziegenkdse
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Dessertauswahl (Maximal 5 Komponenten bei Buffet)

. Beerensalat / Lavendeleis

. Dessertteller “Gasthauts Rottner” (Gebackenes, Crémiges, Fruchtiges
& Eis)

. Aprikosentarte / Mandeleis

.« Marmoriertes Schokoladenmus / Birnenkompott

. Panna cotta / Himbeermark

. Krokantparfait / Rhabarbertarte

. Creme Brdlée

Mitternachtssnack (I aus der Auswahl)

. Currywurst mit Pommes
. Gulaschsuppe

. “Saure Zipfel”

. Kasebrett
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GETRANKEAUSWAHL

Aperitif

. Saisonaler Hausaperitif / Bowle

. Frankischer Secco

. Pomme pur, alkoholfreie Apfelerfrischung, Duttenhofer sches
Apfelgut

Alkoholfreie Getrinkeauswahl

. Wasser still oder spritzig Frankenbrunnen
. Sifte & Schorlen mit Pretzfelder Saften
. Coca-Cola, Mezzo Mix, Fanta, Sprite

Biere

. Spalter Hell / auch alkoholfrei
. Spalter Pils / auch alkoholfrei
. Spalter Weillbier / auch alkoholfrei

Kaffeespezialititen

. Café Creme

. Cappuccino

. Espresso

. Teeauswah!l Ronnefeld

Weine

Rotwein

| Qualitdtswein aus unserer Bankettweinkarte

WeiBwein

| Qualitdtswein aus unserer Bankettweinkarte
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FESTLICHE

GESTALTUNG

. Weille / Graue Stofftischdecken

. Stoffservietten

. Wein und Wasserglaser von Schott & Zwiesel

. Besteck von WMF
« Brot und Aufstrich auf den

. Stehtische zum Aperitif

PAK

Tischen

- PR

)
<«

L
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. 40 bis 50 Personen 180,00€ pro Person bei 3 Gidngen
« 50 bis 60 Personen 175,00€ pro Person bei 3 Gdngen
. ab 60 Personen |70,00€ pro Person bei 3 Gangen

. 40 bis 50 Personen 195,00€ pro Person bei 4 Giangen
« 50 bis 60 Personen 190,00€ pro Person bei 4 Gangen
. ab 60 185,00€ pro Person bei 4 Gdangen

. Kinder bis 3 Jahren sind unsere Giste

. Kinder von 4-8 Jahren: 60,00€

. Kinder von 9-15 Jahren: 80,

. Jugendliche ab 16 Jahre: Vo

00€

[ler Preis

Vo T ® =



ON TOP

. Dekoration: ab 35,00€ pro Tisch
. Hussen: 9,00€ pro Stick
. Canapés / Macarons: ab 2,50€ pro Stick

. Cocktails & Longdrinks: ab 9,00€ pro Stick (Gin Tonic, Cubra Libre,
Hugo, Caipi, Lillet Wild Berry, Aperol Spritz)

. Klavier inklusive Stimmen: 250,00€
. Beamer und Leinwand: 40,00€
. Mikrofon und Lautsprecher: 40,00€

. Zusatzlicher vor Ort Termin 50,00€




WENTERE
INFORMA TTONEN

(zusatzliche Hinweise)
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OPTIONS-
BEDINGUNGEN

Bei dem Planen einer Feier im privaten oder geschdftlichen Rahmen, ist
es oft nicht einfach alles unter einen Hut zu bekommen. Da ist
Organisationstalent gefragt. Es gibt so vieles zu bedenken und es ist
schwer, eine endgilltige Entscheidung zu treffen.

Gerne optionieren wir lhnen deshalb - nach einem Besichtigungstermin -
an lhrem Wunschtermin unseren Pavillon sowie die AuBBenanlage und ggf.
Ubernachtungsméglichkeiten fiir 10 Tage.

Diese Vorreservierung erlischt automatisch, wenn wir bis dahin keine
Nachricht von lhnen bekommen haben. Sollten sich wdahrend dieser Zeit
weitere Gaste fir “lhren” Termin interessieren, setzen wir uns mit lhnen
in Verbindung.
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UNSERE AGB S

Preise / Umsatzerwartung

Die Preise unseres Angebots enthalten Serviceleistungen und die
gesetzlich vorgeschriebene Mehrwertsteuer. Trinkgelder sind nicht
enthalten. In den Kosten fir Service nach 01.00 Uhr sind Speisen und
Getrdanke nicht enthalten. Diese werden bei Verlingerung von 01.00 bis
02.00 nach Verbrauch berechnet.

Dekoration

Gerne kdnnen auswartige Floristen den Gartenpavillon schmicken,
jedoch ist die frihestens ab 13.00 Uhr am Tag der Veranstaltung
moglich. Die Tischdekoration rdumen wir nach der Veranstaltung gerne
gegen Berechnung fir Sie ab. Bitte wahlen Sie jemanden aus den eigenen
Reihen, der sich um die gesamte Organisation der Dekoration,
Fotoboxen, Candy-Bars, Sitzordnung etc. an diesem Tag kimmern kann.
Fir Ihre besonderen Winsche und Fragen oder falls noch weitere
Dekoration und Mobiliar gewilinscht ist, sprechen Sie uns gerne an.

Stuhlhussen
Stellen wir lhnen gerne gegen eine Gebihr inklusive Auf-/ Abziehen und
Reinigung zur Verfldgung. Sollten Sie auf externe Dienstleister

zurickgreifen, gilt deren Vertrag. In diesem Fall bieten wir keine
Leistung / Service an.

Menlkarten

Die Erstellung von 3 je Tisch professionellen Mentkarten ist im Preis
enthalten
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Fligel / Klavier / Beamer & Leinwand

Wir stellen lhnen Beamer mit Leinwand oder unseren Fllgel fir eine
Prasentation bzw. fir die musikalische Umrahmung lhrer Veranstaltung
gegen eine entsprechende Mietgebihr zur Verflgung.

Anderungen zum Men

Da wir ausschlieBlich mit Frischprodukten arbeiten und die Beschaffung
vom tiglichen Marktangebot abhingt, kénnen kurzfristige Anderungen
entstehen, die wir umgehend dem Veranstalter mitteilen.
Selbsmitgebrachte Speisen und Getrdanke bedirfen der vorherigen
Absprache hinsichtlich der Berechnung (Gedeckpreis). Wir bitten jedoch
davon Abstand zu nehmen.

Zeitlicher Rahmen fir Detailabsprachen

Wir nehmen uns gerne flir Sie Zeit und es entstehen keine weiteren
Kosten fir folgende Termine:

. Besichtigungstermin inkl. Rundgang und erste Besprechung lhrer
Vorstellungen

.« Menl- und Detailbesprechung vor Ort

. Finaltermin mit Endabsprache vor Ort

Dariber hinaus stehen wir |hnen telefonisch und per E-Mail gerne zur
Verfligung. Sollten weitere Termine vor Ort gewlnscht werden, sind
diese kostenpflichtig. Wir bitten darum, nicht ohne vorherige
Terminvereinbarung vorbeizukommen.

20
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WICHTIGES

BETI EIGENORGANISA TION

Das sollten Sie wissen, wenn Sie Dekoration, Mentkarten, Sitzordnung,
Stuhlhussen etc. fir lhre Feier selbst organisieren moéchten:

Sie bendtigen helfende Hande (Familie, Freunde etc.), die sich um
folgende Dinge kimmern. Bitte nennen Sie uns in jedem Fall einen
Ansprechpartner und Telefonnummer dieser Person(en).

Pavillon

. Aufbau Tisch- und Raumdekoration

. Verteilen der Tischkdrtchen (Sitzordnung)
. Verteilen der Mentkarten / Gastgeschenke
. Anlieferung und Aufziehen der Stuhlhussen
. Aufbau von Fotoboxen, Candy-Bars etc.

Nachts nach der Feierlichkeit

. Tische abdekorieren (sofern es nicht aufwandig ist, Ubernehmen wir
das gerne gegen eine Geblhr)

. Stuhlhussen abziehen (ibernehmen wir gerne gegen eine Gebllhr)

. Abbau von zusdtzlichen angelieferten Elementen (zb. Candy-Bar,
Fotobox etc.)

Deckendekoration kann verbleiben, sofern sie nicht zu opulent ist. Wir
bitten darum, dass sie am Folgetag nach dem Frihstick (gegen |1.30
Uhr) abgenommen wird.

Wir bemihen uns, die Raumlichkeiten ab 12.00 Uhr am Veranstaltungstag
zum Aufziehen der Stuhlhussen fir externe Dienstleister bereitzustellen.
Ab ca. 13.00 Uhr am Veranstaltungstag kénnen die Tische dekoriert
werden. Sofern die Raumlichkeit am Abend vorher nicht belegt ist,
besteht nach Ricksprache die Moglichkeit bereits am Vorabend
Hangedekoration (Pompoms 0.4.) anzubringen.

21
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Das ist leider nicht mdéglich

. Wunderkerzen im gesamten Innenbereich
. Konfetti-Bomben 0.4. im Innen- und Auf3lenbereich
. Nebelmaschine

Natlrlich kdnnen Sie auch ein rundum Sorglos-Paket bei einem externen
Dienstleister buchen. Sprechen Sie uns gerne darauf an.
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NO-SHOW-REGELUNG

Anderungen der Personenanzahl bis zu 10% der urspriinglichen GréBe

sind bis 5 Tage vor der Veranstaltung bis 12.00 Uhr kostenfrei moglich.
Danach stellen wir 50% des Pauschalpreises fir jeden abgesagten bzw.
nicht eingetroffenen Gast in Rechnung.

Bei Absagen Uber 10% der urspringlichen gebuchten Personenanzahl
behalten wir uns vor 50% des zu erwartenden Umsatzes (pro Person) in
Rechnung zu stellen.

STORNOBEDINGUNGEN

Die Stornierung einer Veranstaltung bedarf der Schriftform.

Bis 40 Personen:

Die Stornierung einer Veranstaltung bis 3 Monate vor dem gebuchten
Termin ist kostenfrei.

Stornierung ab 3 Monaten - 4 Wochen vor Buchungstermin = 25% des zu
erwartenden Umsatzes.

Stornierung ab 4 Wochen - | Woche vor Buchungstermin = 50% des zu
erwartenden Umsatzes.

Stornierung ab | Woche vor Buchungstermin = 75% des zu erwartenden
Umsatzes.

Ab 40 Personen:

Die Stornierung der Veranstaltung ist bis 6 Monate vor Buchungstermin
kostenfrei.

Stornierung ab 6 Monate - 5 Monate vor Buchungstermin = 30% des zu
erwartenden Umsatzes.
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Stornierung ab 5 Monate - 4 Monate vor Buchungstermin 40% des zu
erwartenden Umsatzes.

50% des zu

Stornierung ab 4 Monate - 3 Monate vor Buchungstermin
erwartenden Umsatzes.
60% des zu

Stornierung ab 3 Monate - 2 Monate vor Buchungstermin
erwartenden Umsatzes.

Stornierung ab 2 Monate - | Monat vor Buchungstermin = 70% des zu
erwartenden Umsatzes.

Stornierung ab | Monat vor Buchungstermin = 80% des zu erwartenden
Umsatzes.

Um das Risiko dieser Kosten zu minimieren, werden fir den Fall einer
Stornierung auch Versicherungen im Internet angeboten. Sie kdnnen uns
auch direkt auf solche Versicherungen ansprechen.

Ein Beispiel fir eine Versicherung finden Sie hier: https://www.mg-
denzer.de/de/eventversicherung-62

LAHLUNGSMODUS

Fir Veranstaltungen ab 20 Personen bieten wir nach Absprache

Rechnungsstellung an. Ab einer Veranstaltungsgréf3e von |10 Personen
bitten wir Sie um eine Anzahlung in Hohe von 50% des zu erwartenden
Umsatzes. Dies ist bei Vertragsschluss fdllig und auf unser Konto zu
Uberweisen.

Stefan Rottner
Stadtsparkasse Nirnberg 1215368 (BLZ 76050101)
IBAN DEI5 7605 0101 0001 2153 68 BIC: SSKNDE77XXX
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KONTAKTDATEN

Konnten wir Sie begeistern?

Bei weiteren Fragen und Winschen stehen wir lhnen gerne zur

Verfligung.

Bankett & Veranstaltungsservice
Anna Rottner, Lisa Rottner-Jahn & Team

www.rottner-hotel.de

event@rottner-hotel.de

0911 65 84 82 91

-~ S

WinterstralBe 15-17, 90431 Nirnberg/ Grof3reuth bei
Schweinau

Wir freuen uns auf Sie

@mnta& AJratcﬂ thhw @ttw,,
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