
V O R N W E G  &  B R O T Z E I T
Rettich / Schnittlauchbrot
Flammkuchen Speck & Zwiebel 
Flammkuchen  Lauch & Tomate                
“Stadtwurst mit Musik”                    
Nussbaumgartensalat                                        
  mit Pfifferlinge                              
  mit Oliven & Ziegenkäse
  mit Garnelen                                         
Vesperbrett gemischt                                
Tafelspitzsülze / Bratkartoffeln
Ceviche vom Lachs / Koriander              

12€
13€
13€
14€

klein / groß
14 / 17€
14 / 17€

17 / 20€
16€

20€
22€

H A U P T S A C H E N
2-3 fränkische Bratwürste / Kartoffelsalat
2-3 fränkische Bratwürste / Sauerkraut         
2 Walnuss-Currywürste / Pommes 
2 vegane Currywürste / Pommes                         
Spare Ribs / Wedges / gemischter Salat                                 
Kalbskopf gebacken / Kartoffelsalat 
Lachs im Buchenholz / grünen Salat     
2 TACOS - Reh / Mais / Jalapeños / rote Zwiebel / Käse      
200gr. Rinderrücken medium vom Grill
             Kräuterbutter / Knoblauchbrot / Röstzwiebel / Salat

15 / 19€
15 / 19€

18€
18€

22€
23€
22€
22€

29€

F Ü R  D I E  K L E I N E N
Nudeln / Tomatensosse
Wiener Schnitzel / Pommes            

9€
14€

N A C H T I S C H
Zitronen-Crème Brûlée / Walnuss-Parfait                     
Dunkle Schokoladentarte / Vanilleeis
Cheesecake im Glas / Erdbeersoße              

14€
14€
15€

S P E Z E R E I E N  I M  W E C K  G L A S
Pilze / Tomaten / Kräuter
Matjessalat “Hausfrauen Art”
Sülze vom Dry Aged Rinderrücken
Entenlebercrème mit Fruchtgelee
Lachsforellentatar / Limetten Crème fraîche
Bergkäse / Oliven

Inkl. Brot & Butter          je Glas 4,50€

Sehr geehrte Gäste, in unseren Gerichten sind zum Teil alle gängigen Allergene enthalten. Eine detaillierte Liste ist über unsere Servicemitarbeiter einzusehen.  Bei Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte direkt an.
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S T A R T E R S  &  S N A C K S
radish / chive bread
tarte flambée bacon & onions
tarte flambée leek & tomato              
“Stadtwurst mit Musik” - bavarian sausage / raw onion / vinegar                    
walnut garden salad                                        
   with chanterelles                            
   with olives & goat cheese
   with prawns
mixed snack board (assorted sausages and cheese)
jellied beef / fried potatoes
salmon ceviche / coriander            

12€
13€
13€
14€

small / large
14 / 17€
14 / 17€

17 / 20€
16€

20€
22€

M A I N  C O U R S E S
2-3 franconian bratwurst / potato salad
2-3 franconian bratwurst / sauerkraut
2 walnut curry sausages / French fries
2 vegan curry sausages / French fries
spare ribs / wedges / mixed salad
baked calf´s head / potato salad
beechwood-smoked smoked salmon / green salad
2 tacos - venison / corn / jalapeño / red onion / cheese
200 g medium-grilled beef sirloin
   herb butter / garlic bread / crispy onions / mixed salad

15 / 19€
15 / 19€

18€
18€

22€
23€
22€
22€

29€

K I D S  C H O I C E
pasta / tomato sauce
schnitzel viennese style / french fries

9€
14€

D E S S E R T S
lemon crème brûlée / walnut parfait
dark chocolate tart / vanilla ice cream
cheesecake in a jar / strawberry sauce

14€
14€
15€

T R A D I T I O N A L  J A R - S E R V E D  S P E C I A L T I E S
mushrooms / tomatoes / herbs
matjes salad “housewife style”
jellied dry-aged beef loin
duck liver cream / fruit jelly
salmon trout tartare / lime crème fraîche
mountain cheese / olives

incl. bread & butter          each 4,50€

Dear Guests, our dishes may contain traces of all common allergenes.  A detailed list of ingredients is available from our service team. If you have any allergies or intolerances, please inform us directly
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€ERFRISCHENDES
“FRÆNZI” Secco, Fürstlich Castell
2025 ROSEMARY 0,0%, Weingut am Stein
(Traubensaft, Rosmarin & Quitte)
Aperol Spritz
Haus Spritz
Hugo
Lillet Wild Berry

6,90
8,00

8,50
9,00
8,50
8,50

L
0,1l
0,1l

ALKOHOLFREI
Pretzfelder Apfelsaft naturtrüb
Pretzfelder Johannisbeernektar
Wolfra Maracujasaft
  als Saftschorle

Zitronenlimonade
Hauslimonade
FRITZ verschiedene Sorten:
 Kola, Kola zuckerfrei, Orange, Mischmasch
Frankenbrunnen
 still / spritzig / medium

€
3,80
4,00
4,00
3,50
5,20
3,80
6,50

4,90

5,50
3,20

L
0,2
0,2
0,2
0,2
0,4
0,2
0,4

0,33

0,7
0,4

HEISSGETRÄNKE
Kaffee Creme
Cappuccino
Espresso
Doppelter Espresso

€
4,00
4,50
3,00
5,50

WEINE 0,25L
2025 “Rottners Frischling” trocken
VDP.Weingut Zur Schwane Volkach

2025 Silvaner trocken
VDP.Weingut Hans Wirsching, Iphofen

2025 Bacchus halbtrocken
VDP.Weingut Hans Wirsching, Iphofen

2023 Sommerhausen Riesling trocken
Weingut Pastoriushaus -
Artur Steinmann, Sommerhausen

2025 Spätburgunder Rosé halbtrocken
Weingut Helmstetter, Bürgstadt

2023 Dornfelder trocken
VDP.Weingut Hans Wirsching, Iphofen

2022 Spätburgunder trocken
Weingut Helmstetter, Bürgstadt

ALKOHOLFREIER WEIN
2025 Silvaner Zero 
entalkoholisierter Wein <0,5% vol.
VDP.Weingut Hans Wirsching, Iphofen

€
10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

9,50

10,50

12,00

BIERE
Spalter helles Bier vom Fass
Spalter dunkles Bier vom Fass
Spalter Weizen vom Fass
Russe
Schnitt Spalter Bier vom Fass
Radler
Spalter helles alkoholfrei
Spalter Weizen alkoholfrei
Mönchshof Natur Radler alkoholfrei 0,0 %

€
4,80
4,80
5,00
5,00
2,80
4,80
5,00
5,00
5,00

L
0,4
0,4
0,5
0,5

0,4
0,5
0,5
0,5

SCHNÄPSE 2CL / BITTER 2CL / GIN
Streitberger Schlehengeist
Milde Zwetschge Haas
Milde Himbeere Haas
Milde Williams Haas
Milde Haselnuss Haas
Streitberger Bitter
Gin Tonic - 
4cl WIRGIN vom Weingut Hans Wirsching
& Tonic Water (Schweppes Indian Tonic Water)

€
4,80
5,00
5,00
5,00
6,00
4,80
9,80

Für weitere Weine 
bitte den QR Code scannen. 

Hier finden Sie unsere
Weinkarte.
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SPARKLING STARTERS
“FRÆNZI” Secco, Fürstlich Castell 
2025 ROSEMARY 0.0%, Winery am Stein 
(grape juice, rosemary & quince)
Aperol Spritz
Homemade House Spritz
Hugo
Lillet Wild Berry

€
6,90
8,00

8,50
9,00
8,50
8,50

L
0,1l
0,1l

NON-ALCOHOLIC DRINKS
Pretzfelder apple juice
Pretzfelder redcurrant nectar
Wolfra passion fruit juice
   as spritzer

Lemonade (lemon)
House lemonade
FRITZ different options:
  Kola, Kola sugarfree, Orange, Mischmasch
Frankenbrunnen
   stil / sparkling / medium

€
3,80
4,00
4,00
3,50
5,20
3,80
6,50

4,90

5,50
3,20

L
0,2
0,2
0,2
0,2
0,4
0,2
0,4

0,33

0,75
0,4

HOT DRINKS
Coffee Creme
Cappuccino
Espresso
double Espresso

€
4,00
4,50
3,00
5,50

WINE 0,25L
2025 “Rottners Frischling” dry
VDP.Winery Zur Schwane Volkach

2025 Silvaner dry
VDP.Winery Hans Wirsching, Iphofen

2025 Bacchus medium dry
VDP.Winery Hans Wirsching, Iphofen

2023 Sommerhausen Riesling dry
Winery Pastoriushaus -
Artur Steinmann, Sommerhausen

2025 Spätburgunder Rosé medium dry
Winery Helmstetter, Bürgstadt

2023 Dornfelder dry
VDP.Winery Hans Wirsching, Iphofen

2022 Spätburgunder dry
Winery Helmstetter, Bürgstadt

alcohol-free wine 0,25l
2025 Silvaner Zero 
dealcoholised wine (<0.5% vol.)
VDP.Winery Hans Wirsching, Iphofen

€
10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

9,50

10,50

12,00

BEER
Spalter pale lager on draft
Spalter dark beer on draft
Spalter wheat beer on draft
“Russe” (wheat beer with lemonade)
Schnitt beer (beer topped up with foam)
“Radler” (beer mixed with lemonade)
Spalter alcohol-free pale beer
Spalter alcohol-free wheat beer
Mönchshof alcohol-free natural radler 0.0%

€
4,80
4,80
5,00
5,00
2,80
4,80
5,00
5,00
5,00

L
0,4
0,4
0,5
0,5

0,4
0,5
0,5
0,5

SPIRITS 2C L/ LIQUEUR 2CL / GIN
Sloe Berry, Streitberger
Mild plum Haas
Mild raspberry Haas
Mild Williams pear Haas
Mild hazelnut Haas
Bitter liqueur, Streitberger 
Gin Tonic - 
4cl WIRGIN from the vinery Hans Wirsching
& Tonic Water (Schweppes Indian Tonic Water)

€
4,80
5,00
5,00
5,00
6,00
4,80
9,80
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For more wines, please scan
the QR code. Here you will

find our wine list.



V O R N W E G  &  B R O T Z E I T
Flammkuchen Speck & Zwiebel 
Flammkuchen  Lauch & Tomate                
Nussbaumgartensalat                                        
  mit Pfifferlinge                              
  mit Oliven & Ziegenkäse
  mit Garnelen                                         

13€
13€

klein / groß
14 / 17€
14 / 17€

17 / 20€

H A U P T S A C H E N
2-3 fränkische Bratwürste / Kartoffelsalat
2-3 fränkische Bratwürste / Sauerkraut         
Lachs im Buchenholz / grünen Salat     

15 / 19€
15 / 19€

22€

N A C H T I S C H
Zitronen-Crème Brûlée / Walnuss-Parfait                     
Dunkle Schokoladentarte / Vanilleeis
Cheesecake im Glas / Erdbeersoße              

14€
14€
15€

S P E Z E R E I E N  I M  W E C K  G L A S
Pilze / Tomaten / Kräuter
Matjessalat “Hausfrauen Art”
Sülze vom Dry Aged Rinderrücken
Entenlebercrème mit Fruchtgelee
Lachsforellentatar / Limetten Crème fraîche
Bergkäse / Oliven

Inkl. Brot & Butter          je Glas 4,50€

Sehr geehrte Gäste, in unseren Gerichten sind zum Teil alle gängigen Allergene enthalten. Eine detaillierte Liste ist über unsere Servicemitarbeiter einzusehen.  Bei Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte direkt an.
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	2025 ROSEMARY 0,0%, Weingut am Stein
	Spalter Weizen alkoholfrei
	Mönchshof Natur Radler alkoholfrei 0,0 %
	& Tonic Water (Schweppes Indian Tonic Water)

	Mönchshof alcohol-free natural radler 0.0%

